
Menù Pasqua 2024 



Antipasti Caldi

Asparagi in sfoglia con bacon
Cestino di polenta con erbette spontanee e sopressa Brotto
Cestino di polenta con fonduta di formaggi e asparagi 
Capasanta gratinata con asparagi
Flan di asparagi, crema di formaggi e guanciale croccante
Frollina salata con asparagi e coda di gambero
Tortino pasqualino di sfoglia con spinaci, ovetto di quaglia e Morlacco
Torta salata con asparagi
Torta salata con guanciale affumicato e rosoline

Antipasti Freddi

Asparagi marinati
Baccalà mantecato 
Crostone con carpaccio di ombrina al pepe rosa e asparagi marinati
Insalata russa fatta in casa
Insalata di gamberi e asparagi
Insalata di mare con verdurine fresche dell'orto
Insalata Pasqualina (asparagi, uova di quaglia, code di gambero) 
Insalata Mimosa (asparagi, maionese, uova, code di gambero)
 

 2,9€/pz
 2,8€/pz
 2,8€/pz
 4,2€/pz                
2,8€/pz 
 3,5€/pz
 3,5€/pz
1,86€/hg
1,86€/hg

2,49€/hg
3,39€/hg
  4,5€/pz
1,34€/hg
3,29€/hg
2,95€/hg
3,09€/hg
  2,9€/hg



     1,71€/hg
    2,09€/hg
     1,45€/hg
     1,45€/hg
     1,99€/hg 
      1,52€/hg 
     1,78€/hg
     1,99€/hg
      2,09€/hg

      
      2,09€/hg
      2,09€/hg
      2,09€/hg
      2,09€/hg

Primi piatti

Crespelle con asparagi ed erbette spontanee                                          
Crespelle con asparagi e capesante
Crespelle con speck e Asiago dolce 
Crespelle con ricotta nostrana e spinaci freschi  
Gnocchetti di patate alle ortiche e ragù di gambero
Pasticcio al ragù di carne
Pasticcio con asparagi   
Pasticcio con asparagi, bruscandoli e bresaola
Pasticcio con capesante e zucchine 
Girella di sfoglia all'uovo con ripieno al delicato di agnello 
e sughetto agli asparagi
Tortelloni con ripieno di ricotta nostrana e spinaci freschi 
Tortelloni con ripieno di speck e Asiago dolce  
Tortelloni con ripieno agli asparagi



Secondi piatti di carne

Agnello al forno
Arrosto di agnello farcito con carni bianche e salsa di asparagi 
Costolette di agnello in crosta di pistacchio
Capretto al forno
Arrosto di vitello con salsa di asparagi
Arrosto di vitello classico
Faraona disossata e farcita con asparagi e tartufo nero
Petto d'anitra cotto a bassa temperatura con salsa di asparagi  
Filetto di maialino scaloppato con salsa ai carciofi spadellati e timo
Tagliata di manzo all'aceto balsamico
Tagliata di manzo con salsa di asparagi 

Secondi piatti di pesce

Baccalà alla vicentina secondo ricetta della tradizione
Filetto di orata in crosta di patate, mandorle e asparagi
Rotolino di salmone cotto a bassa temperatura ripieno di spinacino,
olive e salsa alla mentuccia 

3,59€/hg
3,39€/hg

4,49€/hg

  3,4€/hg
     4€/hg
 3,65€/hg
 3,70€/hg
 3,65€/hg
 3,65€/hg
 3,55€/hg
 4,29€/hg
 2,75€/hg
 3,59€/hg
 3,59€/hg



Contorni

Spadellata di verdure dell’orto
Asparagi "in camicia" di bacon
Asparagi alla griglia 
Cipolline al forno glassate in agrodolce 
Fasòi in salsa secondo ricetta di casa Brotto 
Tarassaco ripassato in padella
Verdura cotta ripassata in padella
Verdure grigliate con asparagi
Patate al forno
Piselli con pancetta
 

1,45€/hg
2,35€/hg
2,59€/hg
1,42€/hg
1,25€/hg
1,85€/hg
 1,42€/hg
1,89€/hg
 0,75€/hg
 1,16€/hg

la crema Chantilly d'accompagnamento 2,35€/hg

Dolci

La carne di vitellone proviene dalla fattoria Brotto dove gli animali vengono alimentati  in modo naturale
secondo filiera corta. Tutte le altre carni sono selezionate sul territorio e lavorate direttamente da noi.

Per chiudere il pranzo in dolcezza vi invitiamo a scoprire le nostre golose proposte: focacce, colombe, uova
al cioccolato e altre squisitezze di fattura artigianale vi aspettano nei nostri negozi. 



Si ricevono prenotazioni entro mercoledì 27 marzo.  

Possa questa stagione di rinascita portare gioia e serenità nelle
vostre case.  Con sincera e immensa gratitudine da parte di

tutti noi.

Famiglia Brotto

Vi invitiamo  a visitare i nostri punti vendita dove troverete una selezione ampia
e curata di deliziosi lievitati artigianali pasquali provenienti da ogni angolo
d'Italia, dal nord al sud; una profonda gamma di vini italiani ed esteri adatti a
soddisfare ogni palato e occasione, e raffinate proposte per confezioni regalo dal
carattere unico.

Contatti per le prenotazioni

CASSOLA
Via Astico 10, 36060
T. 0424 32165

ROMANO D'EZZELINO
Piazzetta Roma 12, 36022
T. 0424 533024


